
В одном царстве, на одной земле жил охотник 
по имени Xарибу.

Мудрый был охотник и чистое сердце было у него. 
Куска хлеба не съест Харибу один, соседей позовет. 

День и ночь двери его открыты. 
Зайдешь голодный – выйдешь сытый!

Зайдешь с печалью, заботой – поделишь её 
с Харибу и уйдешь с легким сердцем! 

Вот он щедрый, добрый Харибу, ждет вас, гости 
дорогие, в свой дом!



НОВИНКИ
CАЛАТ «ЛАМАРА»

Свежий микс салата с морепродуктами 
и соусом «Базилик»

500
290 гр

ЗАКУСКА «БИШТАК»

Запеченный на гриле баклажан с 
творожным сыром, сочными томатами 
и кинзой на подушке из хумуса под 
авторским соусом

400
320 гр



ХАЧАПУРИ «САХАРАДЖИН»

Хачапури из сдобного теста,
пряной зелени и сыра сулугуни

500
370 гр

ХАЧАПУРИ С ГРУШЕЙ
И ГОРГОНЗОЛОЙ

Хачапури с терпкой горгонзолой
и сочной грушей

500
408 гр



ШАШЛЫК «МАРВАРИД»

Вырезка сочной телятины,
фарш люля - баранина,
подаётся в виде рулета

600
200 + 30 гр

ШАШЛЫК «МЦВАДИ»

Вырезка телятины
в восточном маринаде

650
200 + 30 гр

НОВИНКИ



НОВИНКИ
ОКРОШКА

Овощи, отварная говядина,
майонез и зелень

300
300 гр

СУП «КУКСИ»

Традиционный холодный корейский 
суп с пшеничной лапшой, пряными 
овощами, яичным омлетом
и жаренной свининой

350
295 гр



СКОВОРОДА
ПРЯНЫХ КРЕВЕТОК
Тигровые креветки, пряное
масло и ароматная соль,
готовится на гриле. 
Цена указана за 100 гр продукта,
также Вы можете выбрать
200, 300 и 500 гр

450

ФИЛЕ ОКУНЯ
С ОВОЩАМИ

Филе окуня в пряном соусе
с овощами, приготовленное
на гриле

650
520 грНОВИНКИ



КОРНДОГИ

Сосиски в хрустящем кляре на 
шпажках с соусом Тар-Тар

350
115 гр + 30 гр

НАГГЕТСЫ

Куриное филе в хрустящей
панировке с соусом Тар-Тар

400
195 гр + 30 гр



ЧИЗКЕЙК
ТАРХУН - ДЫНЯ

Чизкейк из сливочного сыра,
дыни конфи и шоколадной 
глазури

350
122 гр

НОВИНКИ



ХОЛОДНЫЕ 
закуски

СЕЛЬДЬ 
с луком и гренками

300
250 гр

МИКС 
МАРИНОВАННЫХ 
ГРИБОВ

400
200 гр

Опята и вешенки 
домашнего посола

ФОРЕЛЬ
МАЛОСОЛЕНАЯ

650
130/ 100/20 гр

Закуска из нежнейшего
филе лосося домашнего
посола с луком и гренки
из чёрного хлеба



ХОЛОДНЫЕ 
закуски

РУЛЕТЫ
ИЗ БАКЛАЖАН
С ореховой начинкой
и томатным соусом

400
210 гр

ДОМАШНИЕ СОЛЕНЬЯ
«ПО-ГРУЗИНСКИ»

500
420 гр



СУХАРИКИ К ПИВУ
- с сыром и чесноком

200
80 гр

СВЕЖИЕ ОВОЩИ
И ЗЕЛЕНЬ

400
360 гр



СЫРНАЯ ТАРЕЛКА

650
280 гр

ХОЛОДНЫЕ 
закуски



МОРЕПРОДУКТЫ
В КЛЯРЕ С СОУСОМ 
«ТОМ-ЯМ»
Тигровая креветка и кальмар

650
200 гр



ГОРЯЧИЕ 
закуски

КУРИНЫЕ
КРЫЛЫШКИ
В пикантном соусе
с медом

450
210 гр

ДОЛМА
С БАРАНИНОЙ

400
160 гр



САЛАТЫ
ТАШКЕНТ

САЛАТ «ВОСТОК»

Салат из говядины,
дайкона, огурца и куриных яиц,
под домашним майонезом

Овощной салатс говядиной в 
пикантном восточном соусе со 
свежей зеленью

400

400

250 гр

220 гр



ЦЕЗАРЬ «ПО-ГРУЗИНСКИ»
С КУРИЦЕЙ

ЦЕЗАРЬ С КРЕВЕТКОЙ

Микс салатов, помидоры Черри, сыр 
Чечил с куриным филе, приготовленное 
на мангале, под фирменным соусом 
«Цезаридзе»

Креветки, микс салатов, помидор Черри, сыр
Чечил под фирменным соусом «Цезарь».

450

650

250 гр

240 гр



АЧИК-ЧУЧУК
Традиционный узбекский салат из 
помидоров Черри, лука и свежей 
зелени, заправленный оливковым
маслом со специями

300
190 гр

САЛАТЫ

САЛАТ ИЗ 10 
ВИДОВ ОВОЩЕЙ
Свежий низкокалорийный салат, 
заправленный нерафинированным 
маслом со специями и лимоном.

400
220 гр



САЛАТЫ
САЛАТ ИЗ ХРУСТЯЩИХ
БАКЛАЖАН

ХАН-САЛАТ

С орехами и семенами
подсолнуха под соусом «Тай-Чили»

Фирменный салат из тушеной говядины,
микса зелени, огурца и помидора Черри

400

450

150 гр

230 гр



САЛАТ СО СВЕКЛОЙ
И СЛИВОЧНЫМ СЫРОМ
Микс салатов, запеченная свекла
и нежный сливочный сыр, заправленные 
соусом «Наршараб»

350
170 гр

САНАТ
Фирменный теплый салат
из баклажанов, помидоров Черри и шампиньонов 
в соусе «Тай-Чили»

400
250 гр



САЛАТ «ХАРИБУ»

ХУМУС

Фирменный салат из сухофруктов, овечьего 
сыра, грецкого ореха и микса зелени с 
соусом Наршараб.

Хумус — закуска из нутового пюре, в состав 
которого добавляются-кунжутная паста, 
оливковое масло, чеснок, сок лимона, паприка. 
Подаем хумус с гренками и тар-таром из 
свежих помидор, приправленных ароматным 
маслом и соусом Наршараб.

450

300

225 гр

300 гр

САЛАТЫ



СУПЫ

Густой мясной суп с овощами
на наваристом бульоне

500
430 гр

ШУРПА С ГОВЯДИНОЙ



ЛАГМАН

ХАРЧО 
С ТЕЛЯТИНОЙ

Узбекский суп из говядины и овощей 
с домашней лапшой ручной работы. 
Подается с аджикой

Традиционный грузинский суп с ярким 
насыщенным вкусом. Готовится из телятины 
с помидорами, рисом,
чесноком и зеленью

400

450

350 гр

330 гр

СУПЫ



КУРИНЫЙ БУЛЬОН 
С ЛАПШОЙ

БОРЩ

Добавка – 
cало соленое

КУРИНЫЙ 
БУЛЬОН

Легкий питательный бульон из мяса
птицы с овощами и домашней лапшой

Традиционный русский борщ
на говяжьем бульоне

Легкий питательный бульон из 
мяса птицы с овощами

300

350

150

250
350 гр

350 гр

50 гр

340 гр



СУП
«ТОМ-ЯМ-ТХАЛЕ»

СУП «ФО-БО»

Национальное блюдо Лаоса и Таиланда.
Кисло – острый суп на основе куриного
бульона с добавлением лемонграсса, корня 
галанги, листьев лайма, морепродуктов,
грибов, репчатого лука
и свежих томатов

Суп на основе говяжьего бульона
со слайсами говядины и рисовой 
лапшой

650

500

390 гр

430 гр

СУПЫ



МАРЖМЕК-
ЧОРБАСЫ

КРЕМ-СУП ГРИБНОЙ

Турецкий суп-пюре из красной 
чечевицы с мятой 

Нежный крем – суп на основе 
куриного бульона со сливками, 
шампиньонами, луком и 
трюфельным маслом

350

400

350 гр

360 гр



УХА ПО-ЧАЙХАНСКИ
Уха на крепком бульоне,
приготовленная по 
традиционному рецепту

500
400 гр + 50 мл водки



ПЕДЕ 
С МЯСНЫМ ФАРШЕМ
Хрустящее дрожжевое тесто, мясная 
начинка из телятины, с добавлением 
острого перца халапеньо, томатов и 
репчатого лука

400
180 гр

ВЫПЕЧКА

ПЕДЕ
С СЫРОМ И ТОМАТАМИ
Дрожжевое хрустящее тесто с 
начинкой из сыра Моцарелла
и томатов

400
180 гр



ЧЕБУРЕК
С ТЕЛЯТИНОЙ И СЫРОМ

ЧЕБУРЕК
С БАРАНИНОЙ

300

300

210 гр

210 гр

КУТАБЫ
С ЗЕЛЕНЬЮ И СЫРОМ

300
210 гр



ЛЕПЁШКА ЛАВАШ

ХАЧАПУРИ 
ПО-БАТУМСКИ 
С ХРУСТЯЩИМ БЕКОНОМ
Выпечка в форме лодочки со смесью сыров 
(Моцарелла, Сулугуни и Креметта)
с добавлением яичного желтка и жареного 
бекона

80 90

450

250 гр 160 гр

250 гр

ВЫПЕЧКА



ХАЧАПУРИ
ПО-МЕГРЕЛЬСКИ
Закрытый круглый пирог
с начинкой из двух сыров:
Сулугуни и Моцарелла

550
360 гр

ХАЧАПУРИ 
ПО-АДЖАРСКИ
Открытая лодочка из сдобного
теста с добавлением двух
видов сыра: Моцарелла, 
Сулугуни, яичного
желтка и сливочного масла

450
280 гр

ВЫПЕЧКА



КУБДАРИ

ХЫЧИН

Блюдо грузинской кухни, лепёшка 
со свининой с добавлением 
грузинских специй и сыра

Хычин, хрустящий и сочный 
закрытый пирог с картофелем и 
сыром, подается с соусом мацони

550

400

410 гр + 60 гр соус

320 гр + 30 гр соус



ХИНКАЛИ
С КУРИЦЕЙ

ХИНКАЛИ
С БАРАНИНОЙ

ХИНКАЛИ
СО СВИНИНОЙ
И ТЕЛЯТИНОЙ

ХИНКАЛИ
СО ШПИНАТОМ
И ГРИБАМИ

ХИНКАЛИ
С КРЕВЕТКОЙ

ХИНКАЛИ
БАРАНИНА/ТАРХУН

ХИНКАЛИ
«ТОМ-ЯМ»

ХИНКАЛИ 
ЖАРЕНЫЕ
С ТЕЛЯТИНОЙ

С начинкой из креветки, 
кальмара с добавлением
соуса Том Ям

90 гр

90 гр

90 гр

90 гр

90 гр

90 гр

90 гр

90 гр

100

100

100

100

160

100

160

100

ГО
РЯ

Ч
ЕЕ



ПЛОВ «САМАРКАНДСКИЙ» Добавки к плову:

ПЛОВ 
С МОРЕПРОДУКТАМИ

Национальное блюдо народов Средней 
Азии из рассыпчатого риса,мяса и овощей 
со специями, приготовленных в казане

Обжареный рис с тигровой 
креветкой, кальмаром и 
гребешком

450

50 Ачик – чучук 50 г

30 Лук маринованый 30 г

550

300 гр

290 гр



ДЖИЗ-БИЗ

ФИЛЕ ПО-УЙГУРСКИ

Филе говядины зернового 
откорма, обжаренное 
в воке, с картофелем 
и с добавлением 
маринованного лука

Маринованная говядина,
обжаренная с шампиньонами, 
огурцом и болгарским перцем

500

300 гр

250 гр

ГОРЯЧЕЕ

550



ОДЖАХУРИ

ОТБИВНАЯ 
ИЗ СВИНИНЫ

Национальное грузинское
блюдо из свинины, с обжаренным 
до золотистого цвета картофелем, 
со свежей зеленью, чесноком и луком

Свинина, картофель фри, 
цукини, шампиньоны, соус 
«Сальса»

450

550

380 гр

170/ 70/ 30/ 30 г



ДЖИГАР САЙ
Обжаренная на соевом
соусе говяжья печень
со свежей зеленью

400
165 гр

РЫБА В АЗИАТСКОМ 
СОУСЕ
Филе минтая в кляре, 
обжаренное с овощами с 
добавлением фирменного 
азиатского соуса

290 гр 

500



ГОРЯЧЕЕ

ЛАГМАН 
С МОРЕПРОДУКТАМИ

ЛАГМАН ЖАРЕНЫЙ

Домашняя лапша с тигровой 
креветкой, кальмаром и мидиями

Домашняя лапша, говяжья
вырезка, овощи и омлет

550

500

350 гр

350 гр



БЕФСТРОГАНОВ 

ОДЖАХУРИ 
С ГОВЯДИНОЙ

Бефстроганов- телятина с 
картофельным пюре в соусе 
Демиглас

Оджахури-национальное грузинское 
блюдо, На грузинском языке «оджахури» 
означает «семейное», жареное мясо 
с обжаренным до золотистого цвета 
картофелем

500

500

410 гр

350 гр

ГОРЯЧЕЕ



ЦЫПЛЕНОК 
ТОМ-ЯМ

ЧКМЕРУЛИ 
ИЗ ЦЫПЛЕНКА

Половина тушки цыпленка приготовленная 
на углях, подается с овощным миксом 
(цукини, шампиньоны, сельдерей, перец 
сладкий) приправлена фирменным соусом 
Том-ям

Традиционное грузинское блюдо 
из обжаренного на углях цыпленка 
в сливочном соусе и грузинскими 
специями: сванская соль,
уцхо-сунели.

550

325 гр 

245 гр 

550



КАРБОНАРИДЗЕ
Домашняя лапша, обжаренная
с беконом, помидорами Черри,
фасолью, шампиньонами и 
шпинатом, в сливочном соусе

450
285 гр

МАНТЫ С ГОВЯДИНОЙ
Традиционное мясное блюдо из мелко 
нарубленного мяса в тонко раскатанном 
тесте; готовится на пару

250/50 гр

ГОРЯЧЕЕ

450



ГА
РН

И
РЫ

СОУСЫ

КАРТОФЕЛЬ ФРИ

200 140 г

ОВОЩИ
НА МАНГАЛЕ

350 345 г

КАРТОФЕЛЬНОЕ
ПЮРЕ

150 200 г

КАРТОФЕЛЬ
ЖАРЕНЫЙ
С ГРИБАМИ

450 400 г

ШАМПИНЬОНЫ
НА МАНГАЛЕ

450 230/30 г

КАРТОФЕЛЬ
С САЛОМ
НА МАНГАЛЕ

250 170 г

КАРТОФЕЛЬНЫЕ 
ДОЛЬКИ
«ПО-ЧАЙХАНСКИ»

300 200 г

РИС

150 150 г

АДЖИКА
ГРАНАТОВАЯ

90 40 г

КЕТЧУП

60 40 г 

АДЖИКА 
МЕСТНАЯ

60 40 г

АДЖИКА
ОГНЕННАЯ

60 40 г

САЛЬСА

60  40 г

СОЕВЫЙ СОУС

60 40 г

СОУС КАРРИ

80 40 г

МАЦОНИ

60 40 г 

МАЙОНЕЗ

60 40 г 

СМЕТАНА

60 40 г



МАНГАЛ

АССОРТИ
ИЗ ШАШЛЫКОВ
Шашлык из курицы, 
шашлык из свинины, 
шашлык из баранины,
люля-кебаб из баранины

800 гр

2500



МЯСНОЕ 
АССОРТИ
Шашлык из курицы,
шашлык из свинины,
джиз-биз, баранина, 
люля-кебаб из баранины,
люля-кебаб из курицы.

3500
1200 гр



ЛЮЛЯ-КЕБАБ
ИЗ КУРИЦЫ

400
170/100/40 гр

ШАШЛЫК
ИЗ КУРИЦЫ

450
170/100/40 гр

МАНГАЛ



ЛЮЛЯ-КЕБАБ
ИЗ БАРАНИНЫ

ШАШЛЫК
ИЗ БАРАНИНЫ

550

850

170/100/40 гр

150/100/40 гр



ШАШЛЫК
ИЗ СВИНИНЫ

550
180/100/40 гр

КУРИЛЬСКИЙ ОКУНЬ
НА МАНГАЛЕ

750
1 шт

С картофелем и соусом
«Гранатовая Аджика»

МАНГАЛ



УЧ ПАНЖА 
ИЗ ИНДЕЙКИ

АДАНА-КЕБАБ

Маринованное филе индейки, 
приготовленное на углях, 
подается с соусом мацони и 
овощным фреш салатом

Адана-кебаб — популярный 
турецкий фастфуд, мясной 
фарш из баранины-телятины, 
приготовленный вручную с 
добавлением зелени, сладкого 
перца и специй

550

500

315 гр + 30 гр соус

170 гр + 30 гр соус



ШАМПИНЬОНЫ
НА МАНГАЛЕ

450
230/30 гр

ОВОЩИ 
НА МАНГАЛЕ

КАРТОФЕЛЬ
С САЛОМ
НА МАНГАЛЕ

350

250

345 гр

170 гр



ФРУКТОВАЯ 
ГОРА

1800 гр

ДЕСЕРТЫ

2000



АРАБСКАЯ НОЧЬ

400
130/50 гр

Шоколадный бисквит с кремом 
из белого шоколада. Подается со 
сливочно-ванильным соусом

ШОКОЛАДНЫЙ
ФОНДАН

400
140/50 гр

Шоколадный бисквит с 
твердой оболочкой и жидкой 
сердцевиной из шоколадной 
глазури в дуэте с мороженым



ПАВЛОВА

ДЕСЕРТ «ЛОЛА»

450
190 гр

160 гр

Воздушное облако безе
со сливочно-сырным кремом и 
свежей ягодой. Подается
с соусом манго-маракуйя

Муссовый десерт, в основе кокосовое 
парфе, банановый коктейль, 
ананасовый гарнир с добавлением 
ягод кокосового печенья

ДЕСЕРТЫ

400



НАПОЛЕОН

ВОСТОЧНАЯ 
СКАЗКА

400

400

150 гр

170 гр

Десерт из тонкого слоенного
теста, пропитанный сладким,
нежным заварным кремом

Французский десерт на основе 
тонкого медового теста и 
сметанного крема с ягодой



ЧАК-ЧАК

250
115 гр

Излюбленная восточная сладость в 
кухне тюркских народов из пресного 
молочного бездрожжевого теста, 
сахарного сиропа и мёда.

КОСМОС

450
160/150 гр

Профитроли с заварным
кремом и ягодным соусом

ДЕСЕРТЫ



ЯБЛОЧНАЯ 
ДОЛИНА

СЫРНИКИ

450

250

170/50 гр

100/50 гр

Кисло-сладкие яблоки
на слоенном тесте
с карамельным соусом
и шариком пломбира

Творожные сырники со 
сгущенным молоком и 
ягодным соусом

ДЕСЕРТЫ



ФРУКТОВОЕ
АССОРТИ

КЛАССИЧЕСКОЕ 
МОРОЖЕНОЕ

900 гр

170/50 гр

Пломбир

700

250



ДЕТСКОЕ 
меню

ПАСТА 
С СЫРОМ

150
150 гр

Спагетти с сыром 
Пармезан

ПЮРЕ С КОТЛЕТОЙ

350

Куриная котлета с картофельным
пюре и соусом «Кетчуп»

180 + 30 гр



СУП 
С ФРИКАДЕЛЬКАМИ

КУРИНЫЙ СУП
с яичной лапшой

250

200

270 гр

265 гр

Куриный бульон с яйцом и 
фрикадельками из фарша
телятина-свинина

Куриный бульон с мясом курицы, 
яйцом и яичной лапшой




